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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

Predmét: CHEMIE POTRAVIN A BIOCHEMIE

Studijni kéd a obor:  29-42-M/01 Analyza potravin
Forma zkousky: pisemna

Témata

Sacharidy
Bilkoviny
Lipidy
Nukleotidy a nukleové kyseliny
Voda
Mineralni latky
Vitaminy
Ostatni prirodni latky v potravinach
¢ Tfisloviny a rostlinné fenoly, pfirodni barviva, vonné a chutové latky, pfirozené toxické
latky, antinutri¢ni faktory.
Cizorodé latky v potravinach
e Aditiva, kontaminanty
Biokatalyzatory
e Enzymy, hormony.
Traveni a vylucovani
e Travici a vyluCovaci soustava clovéka
Metabolismus Zivin
e Charakteristika metabolismu, bioenergetika
e Metabolismus bilkovin, tuki a sacharidt

Citratovy cyklus a dychaci fetézec

Metabolismus vody a mineralnich latek
e Regulaéni mechanismy metabolismu
Vyiiva ¢lovéka
e Rozdéleni poiivatin, energeticka a biologicka hodnota potravin
o Doporucené vyzivové davky, fortifikace potravin
e Druhy vyZivy, specialni zptisoby stravovani
e Hygiena vyZivy, nemoci z nespravné vyzivy

V Praze dne 1. zari 2024.





