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Studijni kéd a obor:

Témata

1. ¢ast vSeobecna
Chemické nazvoslovi, vycislovani chemickych reakci, pfiprava roztoku
Zaklady analytické chemie kvalitativni (doplfiovani chemickych reakci)
Vazkova analyza (vypocet)
Alkalimetrie (vypocet)
Acidimetrie (vypocet)
Manganometrie (vypocet)
Jodometrie (vypocet)
Argentometrie (vypocet)
Chelatometrie (vypocet)

2. ¢ast odborna (principy + pfiklady vypocti)
Hodnoceni mouky
Hodnoceni kypfidel
Hodnoceni mléénych surovin
Hodnoceni tukt a olejti
Rozbor vody
Hodnoceni kvasti a tést
Hodnoceni chleba
Hodnoceni peciva

V Praze dne 1. zari 2024.





