VysSi odborna skola ekonomickych studii, Gymnazium,
¥ Stredni primyslova Skola potravinarskych technologii
R a Stredni odborna skola pfirodovédna a veterinarni
Praha 2, Podskalska 10

Seznam témat k profilové

maturitni zkousce
BIOLOGIE A MIKROBIOLOGIE

Studijni kod a obor: 29-41-M/01 Technologie potravin
SVP: Zpracovani mouky, technologie pekatskych a cukratskych vyrobki
Forma zkousky: ustni

Témata

Mikroorganismy:

prokaryotni
eukaryotni
uzZitecné
skodlivé

Kultivace mikroorganismu:

vlivy

rustova kFivka
Zivné pudy
izolace a selekce
propagace

Fyziologie mikroorganismii:

metabolismus
enzymy
genetika

Opatfeni proti skodlivym mikroorganismim

Bezpecnost potravin

Mikrobiologické kontroly:

vzduchu

vody

pfi vyrobé mouky

pekarskych surovin

napini

peciva

téstovin

obalovych hmot

hygieny a sanitace v potravinarském primyslu

V Praze dne 1. zari 2024.
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