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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

Predmet HYGIENA A TECHNOLOGIE
ZPRACOVANI ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Studijni kod a obor: 43-41-M/01 Veterindrstvi
Forma zkousky: ustni

Témata

HACCP

Hygiena a sanitace pf¥i vyrobé potravin

Sanitace; Hodnoceni kvality potravin

Chemické latky v potravinach

Obaly pouzivané v potravinarstvi

Veterinarni prohlidka masa a organt jateénych zvirat
Hygiena pfi zpracovani masa a masnych vyrobki
Hygiena pfi zpracovani mléka a mléénych vyrobki
Hygiena pf¥i zpracovani drlibeZe a vajec

Hygiena pf¥i zpracovani medu

Zaklady technologie zpracovani Zivocisnych produkta
Suroviny Zivoc¢iSného pramyslu

Technologie zpracovani masa a masnych vyrobku
Zpracovani dribeZe a vajec

Charakteristika ryb a dalSich vodnich ZivocCicht
Zpracovani zvériny a drobnych hospodarskych zvirat
Technologie zpracovani mléka

Zpracovani tukt Zivocisného plvodu; Zpracovani medu

V Praze dne 1. zari 2024.





