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Pribéh a hodnoceni zkousky z Analytické chemie oboru
Analyza potravin a Technologie potravin v profilové ¢asti

maturitni zkousky v roce 2019

Tvorba zadani pisemné prace:

délka testu

>

>

>

pisemna prace z analytické chemie se sklada ze dvou ¢asti u oboru Technologie potravin a tii ¢asti
u oboru Analyza potravin;

u Technologie potravin ma 1. a 2. ¢ast délku trvani 60 minut (u Zakd s PUP 75 minut), mezi ¢astmi
je min 30minutova prestavka,

u Analyzy potravin ma 1. a 2. ¢ast délku trvani 60 minut (u zaka s PUP 75 minut), 3. ¢ast ma délku
40 minut a mezi v§emi ¢astmi je min 30minutova ptestavka,

struktura pisemné prace — obsah zadani pisemnych praci pro jednotlivé obory je odlisny v navaznosti obsah

uciva daného vzd¢lavacim programem; zadani pisemné prace z analytické chemie v daném terminu konani
zkousky bude pro vSechny zaky daného studijniho oboru jednotné, Zaci nemaji moznost volby.

Pro obor Analyza potravin bude 1. ¢ast pisemné prace obsahovat otazky z teorie analytické chemie, ve
2. ¢asti budou ovérovany kompetence zakl v oblasti vypo¢tu analytickych stanoveni konkrétnich latek a ve
3. ¢asti budou ovéfovany znalosti z fyzikalni chemie a instrumentalni analyzy.

Pro obor Technologie potravin bude 1. ¢ast pisemné prace obsahovat otazky z teorie analytické chemie a ve
2. ¢asti budou ovétovany kompetence zaka v oblasti vypocti analytickych stanoveni konkrétnich latek.

pravidla pro Zaky p¥i zpracovani testu:

a)
b)

d)

zak mize pouzivat kalkulacku (nesmi pouzivat kalkulacku mobilniho telefonu),

zak musi pracovat samostatn€ a nesmi svym jednani vyruSovat ostatni i€astniky maturitni zkousky,
nedodrzeni tohoto ustanoveni je divodem k vylouceni ze zkousky S nedostate¢nym hodnocenim této
¢asti maturitni zkousky,

zak musi mit po celou dobu pisemné prace vypnuty mobilni telefon,

zak nesmi opustit uéebnu, v ptipadé nevolnosti odevzda dosud zpracovanou ¢ast pisemné prace
aneni mozné se zpétné vratit do uéebny (vyjimka je u Zzaku, ktefi donesou zdravotni potvrzeni
dokladajici, Ze nemohou po stanovenou dobu vydrzet bez povoleni toalety — po navratu do ucebny
jim bude prace piedana zpét, ale ¢as se jim neprodluzuje, stejné tak jim bude vracen vypnuty mobilni
telefon, ktery pied odchodem z u¢ebny odevzdaji zadavateli),

zak musi byt v ucebné pred zahajenim kazdé casti testu minimalné 10 minut; po zahdjeni dané casti
pisemné prace nebude 74k jiz do u¢ebny vpustén a bude s nim nakladano, jakoby se nedostavil,

na stole pfi vypracovani pisemné prace muze mit pouze jeji zadani, do né¢hoz bude vypracovavat
odpovédi véetné pomocnych vypocti, psaci potieby, pravitko, kalkulacku, periodickou tabulku
prvku a lahev s pitim.



pokracovani 1

Hodnoceni pisemné prace:

systém hodnoceni pisemné prace:

a)

b)

c)
d)

k tkoltim v pisemné praci bude pfedem ptifazeno maximalni bodové hodnoceni, které zak za spravné
vypracovani mize obdrzet, v piipade dil¢iho zpracovani budou body kraceny,

za jednotlivé ¢asti pisemné prace muze zak ziskat u oboru Technologie potravin maximalné
50 bodl a u oboru Analyza potravin za 1. a 2. ¢ast 40 bodi a za 3. ¢ast 20 bodu,

v kazdé ¢asti miize byt rizny pocet ukolt, avsak jejich rozsah bude pfiméteny ke stanovenému casu,
znamka z pisemné prace se stanovi ze souctu bodu z 1. a 2. ¢asti (u Analyzy potravin i z 3. ¢asti):
100 — 91 bodu => znamka 1,
90 — 76 bodii => znamka 2,
75 — 56 bodd => znamka 3,
55 — 40 bodd => znamka 4,
39 — 0 bod => znamka 5.

Tvorba zadani praktické zkousky:

délka praktické zkousky — pro kazdého zaka probiha v jednom dni dle harmonogramu v maximalnim

rozsahu 7 hodin v jednom dni; v prabéhu zkousky je dle pokynt hodnotitele zafazena 30minutova piestavka;
losované tikoly mohou byt individualni nebo skupinové,

organizace praktické zkousky — na zacatku praktické zkousky si Zak vylosuje téma a vyucujicim bude

seznamen s pokyny na vykonani praktické zkousky. Minimalni pocet témat v daném terminu konani zkousky
je pro viechny zaky daného studijniho oboru stanoven na 3 témata. Zak v priib&hu zkousky nesmi bez védomi
vyucujiciho opustit pracovisté. Soucasti praktické zkousky je vypracovani protokolu na vylosované téma.
74k se musi na pracovi§té dostavit minimalng 15 minut pied stanovenou dobou konéni praktické zkousky,
pokud ptijde po zahajeni praktické zkousky, nebude ptipustén k jejimu konani,

pravidla pro Zaky pri praktické zkousSce:

a)

b)

c)

d)

f)
9)
h)

zak si na praktickou zkousku musi pfinést laboratorni plast, preziivky, psaci potieby véetné lihové
fixy, kalkulacku, 2 utérky, zapalky a laboratorni denik,

Zaci oboru Technologie potravin — kvasna technologie si pfinesou pomucky:
e Vrbenska, E.: Laboratorni cviceni z analytické chemie — 4. r., kvasna technologie,

zaci oboru Technologie potravin — obor mouka si pfinesou pomicky:
e Vankova, M.: Navody pro laboratorni cvi¢eni — 4. r.

zak musi pracovat samostatné (neni-li stanoveno jinak) a nesmi svym jednanim vyrusovat ostatni
ucastniky maturitni zkousky, nedodrZeni tohoto ustanoveni je divodem k vylouceni ze zkousky
a nedostateénym hodnocenim této ¢asti maturitni zkousky,

zak musi mit po celou dobu konani zkousky vypnuty mobilni telefon,
v laboratofi je zakdzano konzumovat jidlo a piti,
zak je povinen dodrzovat zdsady BOZP a PO a hygienicka pravidla,

po skonceni praktické zkousky musi uklidit pracoviste.



pokracovani 2

Hodnoceni praktické zkousky:

systém hodnoceni praktické zkousky:

a) hodnoceni zaka pfi praktické zkousce obsahuje nékolik kritérii, kterym je pfifazena bodova hodnota,
pti dilc¢im splnéni uvedenych kritérii, jsou body kraceny,

b) maximalni pocet ziskanych bodu je 100,

c) piihodnoceni jsou sledovana tato kritéria:

e prace v laboratofi max. 35 bodu,
» organizace prace max. 10 bodu,
» préace s ptistroji, pomickami a zafizenimi max. 10 bodu,
» presnost prace max. 5 bodu,
» (istota a pofadek na pracovisti max. 5 bodd,
> dodrzovani BOZP a PO max. 5 bodu,
e Vypracovani protokolu na PC max. 35 bodu,
» formalni Giprava a zpracovani zapisu max. 10 bodd,
» obsahova kvalita zpracovani max. 25 bodu,
¢ vyhodnoceni vysledki max. 30 bodu,

d) znamka z praktické zkousky z analytické chemie se stanovi dle ziskanych bodu:
100 — 91 bodu => znamka 1,
90 — 76 bodi => znamka 2,
75 — 56 bodii => znamka 3,
55 — 40 bodu => znamka 4,
39 -0 bod => znamka 5,

celkové hodnoceni predmétu analytické chemie se spocita ze znamek z pisemné a praktické zkousky, kde
vaha pisemné zkousky k praktické zkousce je 2 : 1, tzn., Ze pfi vypoctu se do aritmetického priméru
zapoCitava znamka z pisemné zkousky dvakrat. Ve znéni § 24 odst. 3 vyhlasky ¢. 177/2009 Sb., o blizsich
podminkach ukonéovani vzdélavani ve stiednich §kolach maturitni zkouskou, ve znéni pozd¢jsich predpisi,
zak vykonal zkousku uspésné, pokud Gspésné vykona vSechny ¢asti dané zkousky, tzn., ze nesmi
byt z praktické ani Gstni ¢asti hodnocen stupném nedostate¢ny. V piipadé, ze zak bude v dil¢i Casti
maturitni zkousky netispé$ny, bude v dal§im terminu konat zkouSku pouze z této dil¢i zkousky.
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